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CRUSTACES POISSON ARACHIDE SESAME MOLLUSQUES MOUTARDE CELERI mrm A coqt&

Macédoine mayonnaise Radis beurre VEGETARIEN

i (3,7,11,14) ‘Bloukl)etlte de -boeléf Rillettes de thon (4,7,11,14) Radis beurre
%/ Filet de poulet alacreme (7) | wg» a la bolognaise (6) Poélée de légumes Cuisse de pintade
, . 0 Pates Blé Petit pois carotte
Haricots verfs persillade L_/ Fromage a la coupe Compote Biscuit (1,3)
Fromage a la coupe Samos Fruit de saison '
Pomme Kiwi
VEGETARIEN Concombre & la créme Salads de tomat Duo de\c?rottes rapees
Carottes rapées (11,14) Saucisse de canard _al_a.. e d(? omates Poi a ora[lg(i it
Ravioles Ricotta/Basilic sauce “6 Pomme de terre 4 Iail s ajine d'agneau e 0ISSoN pane et citron
tomate gratinées (3,7) L_/ . Lo Semoule (7) (e} [} Riz
Salade verte - N -
Gateau basque (3,7) 9 Q_Q Yaourt (7) Créme dessert Fromage fondu

Salade de fruit au sirop

VEGETARIEN Salade de pates estivale
Betteraves rouges * _
Gratin de courgettes et pates PPISSOH du jour en sauce
au beurre Epinards a la creme
_% Entremet vanille (7) _% Géteau (1,3,7)
AT - o ) _
(LIO  salade de tomates (11,14) Carottes rapées au miel Concombre
- Cassolette de poisson (1,4,7) Escalope de dinde a la creme
Jambon blanc n . ~
Purée de pommes de terre Semoule mi?g;rggzeenne (1,8) 6" Pates au beurre
Fromage a la coupe 10
9 P Compote 9 L_/ Yaourt

Fruit de saison
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Yé / Fruit frangais \ / Viande de France @ Label Rouge Q Produit local Q_’Q Agriculture biologique {J&%‘r, Bleu Blanc Ceeur é Fait maison

@ Indication Géographique Protégée Appellation d’Origine Protégée Péche durable (msc) PSP Préparé sur place €SP Cuisiné sur place

Haute valeur
environnementale




